PRAVILNIK

O OCENJEVANJU KAKOVOSTI NAMIZNIH OLJK NA 30. DRZAVNI RAZSTAVI
»DOBROTE SLOVENSKIH KMETIJ« NA PTUJU

Splosne dolocbe
1. ¢len

Po dolocbah tega Pravilnika se vrsi ocenjevanje kakovosti in podeljevanje priznanj za
namizne oljke . Nagrajeni izdelki se predstavijo na razstavi »Dobrote slovenskih kmetij«.

Za ocenjevanje namiznih oljk se upostevajo dolo¢be Osnovnega pravilnika o ocenjevanju
zivilskih izdelkov na razstavi »Dobrote slovenskih kmetij« na Ptuju (v nadaljevanju: Osnovni
pravilnik).

2. ¢len

S tem pravilnikom se doloca:

a) kakovost izdelka;

b) delo ocenjevalnih komisij;

C) nacin ugotavljanja kakovosti izdelkov in tockovanje;
d) vrste priznanj.

3. ¢len

Ocenjevanje se izvaja za vse vrste namiznih oljk ne glede na tehnoloski postopek in vrsto oljk
ter vrste nadeva.

Koli¢ine posameznih vzorcev se doloc¢ijo z javnim razpisom za ocenjevanje.

4. ¢len

Namizne oljke ocenjuje najmanj 8 clanska komisija, imenovana Panel za senzori¢no
ocenjevanje namiznih oljk, ki jo imenuje Organizacijski odbor v skladu z Osnovnim
pravilnikom.

5. ¢len

Komisija ocenjuje izdelke, ki so oznaceni s Siframi. Vodja panela poskrbi, da ocenjevalec iz
komisije ne ocenjuje svojega vzorca. Ce se med potekom ocenjevanja ne more zagotoviti
anonimnosti doloCenega vzorca, se ocenjevanje prekine in se ta isti vzorec oceni ponovno.

6. ¢len

Izdelkom ocenjujemo intenzivnost senzori¢nih lastnosti in jih na osnovi zabeleZenih
pozitivnih oziroma negativnih znacilnosti ustrezno to¢kujemo. Maksimalno Stevilo tock, ki
ga dolocen vzorec lahko doseze je 90. Pri ocenjevanju posameznih znacilnosti vzorca se
uporabljajo cele tocke.



7. ¢len

Kakovost izdelka oziroma kon¢na ocena se dolo¢i glede na intenzivnost in prisotnost
pozitivnih oziroma negativnih lastnosti v skladu z ocenjevalno tabelo:

Ocenjevalni list: Senzori¢no ocenjevanje namiznih oljk
Oznaka vzorca:

Ime in priimek ocenjevalca:

Datum:

VONJ (maksimalno $tevilo to¢k: 10)

Znacilen vonj po deklariranem izdelku (0-8)

Ostale pozitivne znacilnosti- opisi (0-2)

Negativne znacilnosti znacilnosti - opisi

po masleni fermentaciji

po gnilem

po propionsko masleni fermentaciji (po usnju)
plesnivo

zarko

Stevilo tock

OKUSALNO-RETRONAZALNE ZNACILNOSTI (maksimalno §tevilo tock: 30)

Znacilen okus po deklariranem izdelku (0-10)

Sladko (0-2)

Grenko (0-2)

Pikantno (0-2)

Kislo (0-2)

Ostale pozitivne znacilnosti- opisi (0-2)

Harmonic¢nost (0-10)

Stevilo tock

KINESTETICNE ZAZNAVE (maksimalno $tevilo tock: 30)

Znacilna tekstura po deklariranem izdelku (0-10)

Trdota (0-5)

Vlaknatost (0-5)

Hrustljavost (0-5)

Harmoni¢nost (0-5)

Stevilo tock

KONCNA VONJALNO-OKUSEVALNA OCENA (maksimalno $tevilo todk: 20)

Harmoni¢nost' teksture, okusa in vonja (0-10)

Kompleksnost® (0-10)

Stevilo tock

Harmoni&nost® narai¢a, ko zaznamo uravnoteZene opisnike (deskriptorje)
Kompleksnost2 narasca s Stevilom in intenzivnostjo opisnikov (deskriptorje)

SKUPNO STEVILO TOCK:




8. ¢len

Na osnovi povprecne vrednosti sestevka tock, ki so jih dodelili posamezni ¢lani komisije se
izratuna koncno Stevilo toCk za posamezni vzorec. IzraCunano Stevilo tock se vnese v
zapisnik in predstavlja osnovo za podelitev priznan;.

9. ¢len

Po zaklju¢enem ocenjevanju komisija predlaga podelitev priznanj glede na Stevilo tock in
vrsto izdelka:

Razvrstitev v kakovostne razrede za olja:
zlato priznanje: >75

srebrno priznanje: >70 in<75
bronasto priznanje:  >65 in<70

Izdelek istega proizvajalca, ki tri leta zaporedoma dobi zlato priznanje je dobitnik znaka
kakovosti.

11. ¢len

Pravilnik velja od meseca januarja 2019 naprej.

Organizacijski odbor 30. drzavne razstave
»Dobrote slovenskih kmetij«



