
 

 

Vabilo na strokovni posvet v okviru  
33. festivala Dobrote slovenskih kmetij 

Pestrost ponudbe 
slovenskih olj in 

njihova uporaba v 
kulinariki 

 
V petek, 20. maja 

2022, ob 9. uri 
 

v minoritskem 
samostanu na 

Ptuju, 
 

Minoritski trg 1, 
Ptuj. 

 

 
1. Pridelava oljnic – oljne buče, 

sončnice, oljna ogrščica, konoplja,  
Ivan Brodnjak, svetovalec KGZS 
Zavod Ptuj 

2. Tehnologija pridelave olj in uporaba 
v kulinariki  ter prehranski vidik, 
prof. dr. Rajko Vidrih, Biotehniška 
fakulteta v Ljubljana 

3. Od oljke do olja visoke kakovosti, 
mag. Viljanka Vesel, Center za 
oljkarstvo KGZS Zavod Nova Gorica 

4. Predstavitev delovanja združenja 
GIZ Golica in postopek zaščite 
štajersko-prekmurskega bučnega 
olja Slovenija, 
Estera Pristovnik, direktorica  
združenja Giz Golica 

5. Predstavitev primera dobre prakse 
kmetije, ki se ukvarja s pridelavo 
oljnic in predelavo v različna olja, 
namaze in pražena semena,  
Brigita Hergan, Šikole 39, Pragersko 

 
Degustacija jedi s poudarkom na uporabi 

različnih olj in degustacija različnih vrst olja bo v 
prireditvenem šotoru v minoritskem 

samostanu. 
Vljudno vabljeni! 

Predsednik organizacijskega odbora 

Peter Pribožič 


