4% slovenskih kmetij

PRAVILNIK
O OCENJEVANJU KAKOVOSTI SADNEGA VINA
na drzavnem ocenjevanju prehranskih izdelkov v okviru
festivala Dobrote slovenskih kmetij na Ptuju

Splosne dolocbe
1. ¢len

Po dolocbah tega Pravilnika poteka ocenjevanje kakovosti in podeljevanje priznanj za sadna
vina.

Za ocenjevanje sadnih vin (mirnih in prene¢ih) se upostevajo dolo¢be Osnovnega pravilnika o
ocenjevanju prehranskih izdelkov v okviru festivala »Dobrote slovenskih kmetij« na Ptuju (v
nadaljevanju: Osnovni pravilnik).

2. ¢len

S tem pravilnikom se doloca:

a) pridelke, ki se ocenjujejo — sadna vina (mirna in peneca);

b) osnovno kakovost sadnih vin;

c) delo ocenjevalnih komisij;

d) nacin ugotavljanja kakovosti sadnih vin (mirnih in pene¢ih) in to¢kovanje;
e) vrste priznaj.

Vrste izdelkov
3. ¢len
Ocenjevanje se izvaja za:
1. mirna sadna vina,

2. peneca sadna vina

Koli¢ine posameznih vzorcev se dolocijo z javnim razpisom za ocenjevanje.
Sadna vina (mirna in peneca), Ki ne ustrezajo pogojem razpisa se ne ocenjujejo.

Ocenjevanje izdelkov
4. Clen

Sadna vina ocenjuje najmanj 5 ¢lanska komisija, ki jo imenuje Organizacijski odbor v skladu
z Osnovnim pravilnikom. Ocenjuje lahko ena ali ve¢ komisij, odvisno od $tevila vzorcev.

5. ¢len

Ocenjevanje je anonimno. Komisija ocenjuje sadna vina (mirna in peneca) pod Siframi.
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6. ¢len

Pri ocenjevanju sadnih vin (mirnih in penecih) se uposteva zaporedje ocenjevanja vzorcev:
. suha, brez ostanka nepovretega sladkorja do sladkih z ostankom nepovretega sladkorja,
. lahka nato bogata,

. bogata na kislini do manj kislih,

. manj alkoholna do bolj alkoholnih,

. nevtralna do aromati¢nih,

. mlajsi letnik do starejSega letnika.

AN D WDN

7. ¢len

Sadna vina (mirna in peneca) se ocenjujejo posamezno s to¢kovanjem organolepti¢nih
lastnosti po 20-to¢kovni metodi. Maksimalno konéno Stevilo to¢k, ki ga dolo¢en vzorec lahko
doseze je 20.

Ocenjevalni kriteriji
8. ¢len

Organolepticna ocena sadnih vin (mirnih in penecih) se izvede po 20 tockovnem sistemu tako,
da se posamezni parametri ocenjujejo, kot sledi:

a) mirna sadna vina s tlakom CO> do 1 bara:
- do vkljuéno 3 tocke za bistrost in barvo;
- do vklju€no 5 tock za vonj;
- do vkljuéno 8 tock za okus:
- do vklju¢no 4 tocke za harmonic¢nost.

b) peneca sadna vina s tlakom CO> nad 3,0 bara:
- do vklju¢no 1 tocko za iskrenje;
- do vklju¢no 1 tocko za penjenje
- do vkljuéno 3 tocke za bistrost in barvo;
- do vklju€no 5 tock za vonj;
- do vklju¢no 6 tock za okus:
- do vklju¢no 4 tocke za harmonic¢nost.

Iz teh ocen se izracuna povprecna ocena, tako da se najniZja in najvi§ja ocena ne upostevata

(se izlocita), povprecje pa se izracuna iz ostalih treh (ali ve¢ ocen). IzraCunana povprecna
ocena se izraza v stotinkah natancno.

9. ¢len
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Vzorec sadnega vina (mirnega ali penecega) Se ponovno ocenjuje (ponavlja iz druge
steklenice):

- ¢e je prisoten vonj in okus po zamasku,

- ¢e je prisoten vonj in okus po vrenju,

- ¢e to pisno na ocenjevalnem listku zahteva ve¢ kot polovica ocenjevalcev (trije od petih),
- ¢e se ocene posameznih ocenjevalcev, po izlo¢itvi najvi§je in najnizje ocene pri
posameznem vzorcu moc¢no razhajajo (presodi in odlo¢i predsednik ocenjevalne komisije).

10. ¢len

Vzorec se izlo¢i iz ocenjevanja:

e v kolikor dobi povpre¢no oceno, nizjo od 14,1 tocke,

e v kolikor je prisodila vec¢ kot polovica ocenjevalcev pod 14,1 tocke (tri od pet ocenjevalcev)
e v kolikor ocenjevalec prisodi manj kot 14,1 tocke, mora na listek pripisati vzrok predlagane
izlo¢itve (pomanjkljivost, napaka, bolezen ali drugo),

e v kolikor je vzorec izlocen, se ne vpise v katalog ocen in ne objavi v javnosti.

11. ¢len

Na ocenjevalni listi¢ ocenjevalec piSe oznako vzorca (kategorijo, zaporedno Stevilko, letnik,
Stevilko komisije in svojo Stevilko ocenjevalca). Ocenjevalni listi¢ tudi podpise. Predsednik
komisije listi¢ pregleda in pravilnost s podpisom potrdi.

Ocenjevalec obkroZzi samo eno Stevilko pri vsakem parametru. Konéna ocena vzorca je zbir
vseh tock. Morebitni popravek Stevilke ocene ocenjevalec overovi s svojim podpisom. Svojo
kon¢no oceno lahko ocenjevalec tudi sam izracuna, preveri pa jo racunalniski center.

V primeru, da racunalniski center ugotovi napako pri seStevku koncne ocene ocenjevalca,
popravek s podpisom potrdi predsednik komisije.

12. ¢len
Ocenjevalni listki se pobirajo sproti. Povpre¢no oceno za posamezni vzorec izratuna
racunalniski center, ki pri izra¢unu ne uposteva najnizje in najvisje ocene ter izratuna
aritmeticno sredino ostalih ocen, izraZzeno na dve decimalni mesti.
Podana ocena velja za izdelek, dostavljen na ocenjevanje.

Priznanja

13. ¢len

Po zaklju¢enem ocenjevanju komisija predlaga podelitev priznanj glede na Stevilo tock:
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18,00 — 20,00 = zlato priznanje
16,50 — 17,99 = srebrno priznanje
15,00 — 16,49 = bronasto priznanje

14. ¢len
Promocijo ocenjenih sadnih vin (mirnih in penecih) izvaja organizator ocenjevanja na
morebitnih prireditvah festivala »Dobrot slovenskih kmetij«, na spletnih straneh in spletnem
katalogu ter javni pokusnji, ¢e Se organizira.

V kolikor zeli udelezenec oznacevati ocenjeni izdelek s simbolom prejetega priznanja, mora
upostevati pogoje, ki jih dolo¢a Pravilnik o dodelitvi in rabi nalepk za priznanja.

Konéne doloc¢be
15. ¢len

Pravilnik je v veljavi od meseca decembra 2025.

Organizacijski odbor festivala
Dobrote slovenskih kmetij
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